BistreP

COMMUGNY

CARTE DES METS




Entrées

Salade verte

Salade printanicre 12
Fenouil, carottes, betteraves crues, pousses de cresson & chips de légumes
(Euf parfait 12
Sur toast, avocat & tomate cerise
Os a moelle 2x Ya piece 16
Fleur de sel, ail, persil & toasts
Escargots & beurre aux herbes Y douzaine 16
Salade César 26
Laitue, croutons, oeuf dur, parmesan
Tomates, oignons, poulet croustillant
Ceviche de dorade 19 28
Mets au fromage
Malakoff 4 pieces 24
& sa saladine printaniére piece supplémentaire 6
Fondue moitié-moitié 220 gr 26
Vacherin & gruyére AOP par personne
Vin blanc & kirsch
A
Pates
Tagliatelle au pesto, tomates cerises & olives 23
Changement de garniture +3.00 Provenances : voir ardoise

Supplément de sauce +3.00



Viandes

Burger 33 Montagnard 28
Bun, steak de beeuf haché, bacon, fromage a raclette, oignons, sauce maison,
tomate, salade, pommes country , ketchup, mayo, guacamole.
Téte de veau sauce gribiche 28
Pommes natures
Rognons de veau au porto 200 gr 32
Rosti maison & légumes
Tartare de beeuf au couteau offre du moment 200 gr 38 33
Toast, beurre & pommes frites
Charbonnade de beeuf 220 gr 42
Salade verte, pommes frites, sauces maison 2 pers. min.
Entrecote sauce maison 200 gr 44
Pommes frites & Légumes
Oreille d’éléphant de veau nouveau 200 gr 42
Pommes frites maison
Sauce tartare & citron

Poissons
Filets de perches frais du lac de Coppet 180 gr 46
(selon arrivage)
Meuniére ou aux amandes
Salade verte & pommes frites
Cuisses de grenouilles en persillade 500 gr 42
Pommes frites
Filets de dorade, sauge vierge 42

Pommes écrasée a I’huile d’olive & légumes de saison

Changement de garniture +3.00 Provenances

Supplément de sauce +3.00

: voir ardoise



Desserts

Café gourmand

Fondant au chocolat & boule de glace

minimum 15 minutes

Mousse au Toblerone
Tiramisu aux fraises
Créme brilée

Tartelette au citron

Glaces la boule

Café, chocolat, stracciatella, caramel, vanille, fraise, pistache

Sorbets la boule

Cassis, citron, coco, mangue, abricot

15
12

12
12
12



